
Boucherie Renmans. Gardien de la
qualité.

Bouchées
Bouchées à la reine
Civet de marcassin
Cuisse de canard sauce porto 1pièce =
400g (200g viande + 200g sauce)
Filet de dinde précuit en sauce 1pièce
= 100g (50g viande et 50g sauce)
Filet de dinde précuit en sauce 1pièce
= 100g (50g viande + 50g sauce)
Filet de dinde royal, sauce fine
champagne 1pièce = 100g (50g viande
et 50g sauce)
Filet de dinde royal, sauce fine
champagne 1pièce = 100g (50g viande
et 50g sauce)
Filet de sole limande sauce vin blanc
aux petits légumes (4pc)
Menu mijoté de cerf (2 pers.)

Menu Pintadeau farci 2 personnes
Menu rôti de dinde (2 pers.)
Menu rôti de dinde 2 personnes
Mijoté de Cerf
Mijoté de cerf
Nouilles aux scampi
Orloff de dinde sauce fromage
Orloff de dinde sauce fromage
Pilons de dinde sauce thym et miel
Pilons de dinde sauce thym et miel

Pintadeau farci en sauce de fêtes aux
airelles 1pièce=600g (350g viande +
250g sauce)
Sauce au Porto 250g
Sauce fine champagne 250g
Scampi sauce diabolique
Suprême de la mer
Suprême de pintade sauce Veronique
Vol au vent de poisson
Vol-au-vent
Vol-au-vent

Catégorie : produits-de-fetes
Sous-catégorie : traiteur-a-rechauffer
Filtrer : -
Je suis allergique à : -
Rechercher : -
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